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RESITVE TOCKOVNIK

1. | Cokolada, Tanja Peterlin, Po smislu, npr.: bralcem revije 3 pravilni odgovori = 2 2
National geographic junior / mladim raziskovalcem in 2,1 pravilni odg. = 1
pustolovcem / mladim bralcem, ki jih zanima raziskovanije ...

2. | Ob besedilu sta navedena podatka o €asu in mestu objave. | 3 pravilni odgovori = 2 2
Besedilo je ¢lenjeno na pet odstavkov. 2,1 pravilni odg. = 1
Besedilo vsebuje nebesedne prvine.

3..d 1

4. 15 5, 4 pravilni odg. = 2 2
4 3, 2 pravilna odg. =1
2
1
3

5. | NE 6 pravilnih odg. = 3 3
NE 5, 4 pravilni odg. =2
DA 3, 2 pravilna odg. = 1
DA
DA
NE

6. (grenak in mrzel) pripravijen iz 1 za oba dela definicije 1

) prazenih kakavovih zrn,
Xocalatia (zvarek) namocenih v vodi in
zdrobljenih v pasto

7.4 2 (vse ali ni¢) 2
1
3
8
5
7
2
6

8. V €em je Kakavovec | 2@ vsak Cokolada v 4 pravilni odg. = 2 2

_ skrivnost okus Evropi 3, 2 pravilna odg. =1
Sp_orqcevalk_a X
opisuje rastlino.
Sp_orqégvalka X
opisuje izdelek.
Sporocevalka
opisuje X
postopek.
Sporocevalka
pripoveduje o X
izvoru ¢okolade.

9. | javno 4, 3 pravilni odg. = 2 2
neumetnostno 2, 1 pravilni odg. = 1
prikazovalno
enogovorno

10. | pritozbo 1 3
reklamo 1
obvestilo 1

11. | Po smislu, npr.: Avtorica je z besedo njam izrazila, da je 1 za vsebinsko ustreznost 3
¢okolada okusna / naklonjenost do ¢okolade / da ima 1 za jezikovno pravilnost
¢okolado rada / da se je veseli ...
medmet 1

12. | slastna Cokolada, preprosti ljudje, prijeten von;j 1 za vse pravilne reSitve 1

13. | 4 3 pravilni odg. = 2 2
1 2, 1 pravilni odg. = 1
2

14. | zapleten, kompliciran 5, 4 pravilni odg. = 2 2

smrdljiv, smrde¢

grob, nasilen, agresiven
grelni, ogrevalni

redek

3, 2 pravilna odg. = 1
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15. | A Po smislu, npr.: Pijaga/Caj/Snov, ki se pripravi s 1 4
kuhanjem kamilic.
B jed 1
C DA 3 pravilni odg. = 2
NE 2, 1 pravilni odg. = 1
DA
16. | slasten, maslene, leSnikovo 3 pravilni odg. = 2 2
2, 1 pravilni odg. = 1
17. | Med, brez, po, z 4 pravilni odg. = 2 2
3, 2 pravilna odg. =1
18. | Kdo je poznal ¢okolado kot napitek? 1 4
Od kod so redovniki trapisti prinesli stroje? 1
Kje so skrita kakavova zrna? 1
1 za jezikovno pravilnost
vseh povedi
19.|A ¢ 1 3
B Ceprav (Kljub temu da) med sladokusci velja za 1 za pravilno pretvorbo
slab$o, je pri mnozicah najbolj priljubljena. / Pri 1 za jezikovno pravilnost
mnozicah je najbolj priljubljena, ¢eprav (kljub temu
da) med sladokusci velja za slab$o.
20. | napitek, imenovan xocalatia 1 1
21. | devetnajstega 1 za obe pravilni reSitvi 1
Sestdeset
22. | DA 4, 3 pravilni odg. = 2 2
DA 2, 1 pravilni odg. = 1
NE
DA
23. | Prastari prebivalci Mehike so bili prepri¢ani, da sta 1 za oba niza naslonk 1
boginji hrane in vode za$¢itnici kakava. Zato so jima
vsako leto Zrtvovali ljudi.
24. | Porocilo 12

Ustreznost besedilni vrsti (8)
¢ Naslov (navedba teme ali izviren naslov; samo
Porodilo ne ustreza) in podpis

o Kdaj, kje in kaj je potekalo ter kdo je bil vrsilec
dejanja

o Potek priprave:
— sestavine
— koraki postopka in potreben ¢as

o Obseg besedila

Jezikovna pravilnost (2)
— slovni¢na pravilnost
— pravopisna pravilnost

Slogovna ustreznost (2)
— natan¢nost
— prevladujo&a objektivnost
— pripovedovalni nacin razvijanja teme

2 (4 podatki = 2
3, 2 podatka = 1)

4 (po 1 to¢ka za sestavine
in Cas, 2 tocki za korake)

1 za najmanj 60 besed

2 (3 napake = — 1 toc¢ka, do
0 tock)

2 (za vsako vrsto
slogovne neustreznosti
odstejemo 1 to¢ko, do 0
tock)
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Primer besedila:

Sam svoj mojster

Ko sem se v soboto Zelel posladkati, nisem nasel doma nobene slasCice. Spomnil sem se, da sem v
neki reviji videl recept za pripravo ¢okolade. Poiskal sem revijo in se odlocil, da jo poskusim narediti.

Najprej sem pripravil in odmeril vse sestavine. Nato sem izbral e ustrezno posodo in priZzgal plos¢o. V
posodi sem zme8al kakav in sladkor ter med me8anjem previdno dodajal mleko in vodo. Ko je zmes
zavrela, sem jo neprestano mesal, da se ne bi prijela dna. To sem pocel priblizZno pet minut. Potem
sem pocasi dodajal mleko v prahu ter mesal in kuhal Se tri minute. Na koncu sem dodal $e rozine,
leSnike in mandlje. Zmes sem v tankem sloju vlil v model&ke za tortice in jih pustil na hladnem, da se
je €okolada strdila.

Cez dobre pol ure sem &okoladice stresel iz modelov in jih poskusil. Mislim, da so se mi zdele tako
dobre predvsem zato, ker sem jih naredil sam.

P.C.



