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Slušno razumevanje

Dovoljeno gradivo in pripomočki:
Kandidat prinese nalivno pero ali kemični svinčnik.

ITALIJANŠČINA

Ta pola ima 4 strani, od tega 1 prazno.

SPOMLADANSKI IZPITNI ROK

Ponedeljek, 13. junij 2022 / Do 20 minut

Višja raven

Državni  izpitni  center

SPLOŠNA MATURA

NAVODILA KANDIDATU

Pazljivo preberite ta navodila.
Ne odpirajte izpitne pole in ne začenjajte reševati nalog, dokler vam to ni dovoljeno.

Prilepite kodo oziroma vpišite svojo šifro (v okvirček desno zgoraj na tej strani).

Število točk, ki jih lahko dosežete, je 22, od tega 12 v delu A in 10 v delu B. 

Naslednja navodila za reševanje izpitne pole boste slišali tudi na posnetku.

Izpitna pola je sestavljena iz dveh delov, dela A in dela B. Vsak del vsebuje govorjeno izhodiščno besedilo in nalogo, ki se 
nanj nanaša. Najprej boste nalogo prebrali, nato boste poslušali besedilo in lahko že med poslušanjem nalogo sproti 
reševali. Vsako besedilo boste poslušali po dvakrat, vmes pa bo premor za reševanje. Začetek in konec besedila bo 
označeval takle zvočni znak /*/.

Rešitve pišite z nalivnim peresom ali s kemičnim svinčnikom v izpitno polo v za to predvideni prostor znotraj okvirja. Pišite 
čitljivo in skladno s pravopisnimi pravili. Če se zmotite, napisano prečrtajte in rešitev zapišite na novo. Nečitljivi zapisi in 
nejasni popravki bodo ocenjeni z 0 točkami.

Zaupajte vase in v svoje zmožnosti. Želimo vam veliko uspeha.

Poslušajte pozorno. Odprite izpitno polo.

Š i f r a  k a n d i d a t a :

Izpitna pola 2

© Državni izpitni center
Vse pravice pridržane.
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Parte A  

Nella registrazione sentirete l’intervista con Giovanna Iannantuoni. Completate le frasi, segnate 
se l’affermazione è vera (V) o falsa (F), oppure rispondete con risposte brevi. 
 
 

 

1. Il programma di Sofia Viscardi tratta il tema delle ___________________ che hanno successo negli 

ambienti lavorativi solitamente occupati da ___________________.  
 

2. Giovanna Iannantuoni svolge il ruolo di ___________________ all’Università di Milano. 

 
3. La conduttrice del programma è ___________________ quando Giovanna le risponde come si 

sente.  

 
4. Giovanna è nata in ___________________. 

 
5. Già durante gli anni di studio Giovanna aveva le idee ben chiare  
 su cosa voleva fare nella vita.  V F 

 
6. Giovanna ha frequentato la stessa università in cui lavora oggi. V F 

 
7. Giovanna è convinta che per avere successo bisogna lavorare ___________________. 

 
8. Nella vita di Giovanna sono più i sogni ancora da realizzare che quelli già realizzati. V F 

 
9. Per lei la competizione fisica è comparabile a quella intellettuale. V F 

 
10. Giovanna nota che nell’ambito degli studi teorici, nei paesi in cui ha vissuto, le donne sono  

________________________________. 

 
11. Per che cosa è stata apprezzata Giovanna all’estero? ________________________________ 

 
12. Nell’ambito professionale italiano si valorizza principalmente  
 la preparazione delle persone. V F 

(12 punti) 
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Parte B 

Nella registrazione sentirete alcuni consigli di cucina. Segnate se l’affermazione è vera (V) o 
falsa (F) oppure completate le frasi.  
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
1. Il programma offre consigli per donne che non sono molto pratiche in cucina. V F 

 

2. Prima bisogna arrostire i peperoni. V F 

 

3. Il secondo passo consiste nel mettere i peperoni in un sacchetto con il pane. V F 

 

4. Solo quando i peperoni sono __________________________ possono essere estratti dal sacchetto.  

 

5. Alla fine del procedimento i peperoni si possono __________________________ facilmente. 

 

6. Il secondo consiglio spiega come rendere __________________________ il basilico. 

 

7. Il basilico può essere conservato in contenitori di __________________________. 

 

8. Prima bisogna lavare i rametti interi di basilico. V F 

 

9. Una volta lavato, il basilico va messo ad asciugare al sole. V F 

 

10 I contenitori con il basilico vanno __________________________ bene. 

(10 punti) 
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Prazna stran 
 


