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Ta pola ima 4 strani, od tega 1 prazno.

NAVODILA KANDIDATU

Pazljivo preberite ta navodila. 
Ne odpirajte izpitne pole in ne začenjajte reševati nalog, dokler vam to ni dovoljeno.

Prilepite oziroma vpišite svojo šifro v okvirček desno zgoraj na tej strani.

Število točk, ki jih lahko dosežete, je 15. Vsaka pravilna rešitev je vredna 1 točko.

Naslednja navodila za reševanje izpitne pole boste slišali tudi na posnetku.

Izpitna pola je sestavljena iz dveh delov, dela A in dela B. Vsak del vsebuje govorjeno izhodiščno besedilo in nalogo, ki se 
nanj nanaša. Najprej boste nalogo prebrali, nato boste poslušali besedilo in lahko že med poslušanjem nalogo sproti 
reševali. Vsako besedilo boste poslušali po dvakrat, vmes pa bo premor za reševanje. Začetek in konec besedila bo 
označeval takle zvočni znak /*/.

Rešitve pišite z nalivnim peresom ali s kemičnim svinčnikom v izpitno polo v za to predvideni prostor. Pišite čitljivo in skladno 
s pravopisnimi pravili. Če se zmotite, napisano prečrtajte in rešitev zapišite na novo. Nečitljivi zapisi in nejasni popravki bodo 
ocenjeni z 0 točkami.

Zaupajte vase in v svoje zmožnosti. Želimo vam veliko uspeha.

Poslušajte pozorno. Odprite izpitno polo.

Sreda, 27. avgust 2025 / Do 20 minut

Dovoljeno gradivo in pripomočki: 
Kandidat prinese nalivno pero ali kemični svinčnik ter enojezični in večjezični slovar.

Slušno razumevanje

JESENSKI IZPITNI ROK

Izpitna pola 2
ITALIJANŠČINA KOT TUJI IN DRUGI JEZIK

Državni izpitni center

POKLICNA MATURA

Š i f r a  k a n d i d a t a :

© Državni izpitni center
Vse pravice pridržane.
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Del A 

Pozorno poslušajte besedilo in odgovorite na vprašanja. 
 
 

Le frittelle veneziane 

 
 
 
1. Per quale festività si mangiano le frittelle? 

 _____________________________________________________________________________________  
 

2. In quale città è custodita la prima ricetta delle frittelle? 

 _____________________________________________________________________________________  
 

3. Dove si preparavano le frittelle? 

 _____________________________________________________________________________________  
 

4. In che modo i fritoleri si assicuravano la propria zona di vendita? 

 _____________________________________________________________________________________  
 

5. A chi cedeva la zona di vendita il fritolero? 

 _____________________________________________________________________________________  
 

6. Da quale informazione capiamo che i fritoleri erano popolari? 

 _____________________________________________________________________________________  
 

7. In che modo venivano servite le frittelle? 

 _____________________________________________________________________________________  
 

__________________________________________________________________________________ 
(Vir slike: https://www.webfoodculture.com/frittelle-veneziane-storia-informazioni-curiosita/. Pridobljeno: 20. 2. 2023.)  

https://www.webfoodculture.com/frittelle-veneziane-storia-informazioni-curiosita/
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Del B 

Pozorno poslušajte intervju in vstavite manjkajoče besede. Na vsako črto zapišite le eno 
besedo. 
 
 

Intervista a Maria Grazia Schiavone 

 
 
 
 

«Il mio vestito rosa» è il _____________________________ (8) del libro di Maria Grazia Schiavone.  

La persona che l'ha ispirata a scrivere il libro è stata sua _____________________________ (9). 

Il/la protagonista del libro è _____________________________ (10). 

Il messaggio del libro è di ___________________________________ (11). 

Questo libro ha _____________________________ (12) pagine. 

Quello che conta di più nella vita per Maria Grazia Schiavone sono ___________________ (13) e 

___________________ (14). 

Quest’intervista si può riascoltare sul ___________________ (15) di Eleonora Marsella. 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

____________________________________________________________ 
(Vir slike: https://www.youtube.com/watch?v=EZV-i24OEgk. Pridobljeno: 28. 2. 2023.)  
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