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MAGYAR NYELV MINT ANYANYELYV
2. feladatlap

Nem miivészi szbveg elemzése

2008. augusztus 25., hétfo / 90 perc

Engedélyezett segédeszkizok:
A jeldlt golydstollat vagy toltdtollat hoz magaval.
A jeldlt két értékeldlapot és egy potlapot kap a vézlatkészitéshez.
A nem miivészi szveg perforalt lapon van, amelyet a jelolt dvatosan kitép(het).

ALTALANOS ERETTSEGI VIZSGA

UTMUTATO A JELOLTNEK

Figyelmesen olvassa el ezt az itmutatét!
Ne lapozzon, és ne kezdjen a feladatok megoldasaba, amig azt a feliigyelé tanar nem engedélyezi!

Ragassza vagy irja be kddszamat (az erre kijelolt helyre ezen az oldalon és az értékelélapokon)! Kddszamat a pétlapra is irja ra!

A feladatlap 26 feladatot tartalmaz. Osszesen 120 pont érhetd el. A feladatlapban a feladatok mellett feltiintettiik az elérhetd
pontszamot is.

Vélaszait toltstollal vagy golyéstollal irja a feladatlapba az erre kijeldlt helyre! Irjon olvashatéan, 4m ne csak nyomtatott
nagybetiikkel! Ha tévedett, a leirtat hizza at, majd valaszat irja le (jra! Az olvashatatlan megoldasokat és a nem egyértelmii
javitésokat nulla (0) ponttal értékeljiik. Ugyeljen valaszadéséban a nyelvhelyességre és a helyesirasra (egyes feladatok esetében
pontlevonas jar)! Az utolso feladathoz vazlatot készithet a pdtlapra, am azt az értékelés sordn nem vessziik figyelembe.

Bizzon dnmagaban és képességeiben! Eredményes munkat kivanunk.

A feladatlap terjedelme 12 oldal, ebbdl 2 ires.
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MELLEKLET

Mi keriil az asztalunkra?

1. A magyar ételek elkészitési moddja napjainkban — talan szerencsére — korantsem azonos
6seinkével. A magyarsag taplalkozasaval kapcsolatos kutatasokbdl megallapithatdé, hogy a
honfoglalas elétti korban mar megtalalhatok azoknak az ételeknek az alapjai, amelyeket — modosult
formaban — ma is ismerlnk. Az osztjakoktol Orokoltik pl. a bablevest, az azerbajdzsanoktodl a
gulyaslevest. Kozkedvelt népi ételink, a toltétt kaposzta 6se a szarma. Ez a sz6l6- vagy
kaposztalevélbe burkolt és rizzsel kevert hus torok eredetll, s azt bizonyitja, hogy a torok étkezési
kultdra igen nagy hatassal volt a magyar konyha kialakulasara.

2. A sertéshussal és -zsirral készllt ételek nagy szdmban térténd el6fordulasa is térok iddkre
vezethet§ vissza. A portydzd térokok minden haziallatot elvittek, kivéve a sertést, hisz azt —
muzulmanok lévén — nem ehették. A sertészsir hasznalata konyhank egyik jellegzetessége volt. A
zsirban piritott viréshagymahoz paprikat adva megkapjuk a pérkéltalapot, amit a magyaros ételek
zbéménél, porkoltek, gulyasok, tokanyok készitésénél alkalmaznak.

3. Az 8si magyar konyhaban a paprikdt még nem ismerték, el6szor Spanyolorszagban bukkant fel a
XV. szazad végén, ahol tort valtozatat borsként hasznaltak. Magyarorszagra a torék megszallas
idején kerult, s mint paraszti flszert lenézték, ezért a nemesi kérékben valo elterjedése igen sokaig
tartott. Megjelenésével hattérbe szorult a séafrany, a gyémbér, a bazsalikom. A térékdk mas
z6ldségféléket is magukkal hoztak, pl. a paradicsomot. Még a kukorica is t6rok kdzvetitéssel kerult
hozzank, évszazadokon keresztul ugy hivték, hogy ,torékbuza”. Ebben az id6ben termesztettek
el6szor cseresznyét és meggyet is.

4. Néhany étel és ital, amelyet a torokok hoztak magukkal, a nemzeti hagyomany részévé valt, pl. a
pitah, amibdl a langos lett, a rétes, a pogacsa (a bogaca sz6bdl szarmazik a neve), vagy pl. a
tarhonya. Az egyik legfontosabb azonban a kavé volt, amely nagy szerepet jatszott egy fontos
kulturdlis jelenség, a kavéhaz megszuletésében. Maria Terézia és Il. Jozsef idején a bécsi udvar
konyhaja teljesen francia volt, s ez természetesen hatott a magyarok étkezésére is. Az akkoriban
megjelent szakacskdényvekben erélevesrdl, parolasrdl, becsinaltrdl irnak. Magyarorszagon igen
nagy a kinalat a levesekbdl, az alapanyagok és az elkészitési médok terén egyarant. A levesek egy
részét rantassal siritik. Ez az elkészitési mdéd joszerint csak a magyar konyhara jellemzé. A
levesek kozott sok egytélétel jellegl, laktatd fogast talalunk, ilyen pl. a Jokai bableves, a palécleves,
de vannak kdnnyebb zdldség- és gyumolcslevesek is.

5. Bar a magyarok a franciaktol tanultdk el a cukraszsitemények készitését, az osztrakoktél a hazi
tésztakét, tésztaféléink igazi gasztrondmiai buszkeségeink. Az elsé cukraszda a XVIII. szazad
kbézepén nyilt Budapesten. A dobostorta, a rigdjancsi, a somléi galuska, a Rakdéczi-turés mind-mind
vilaghir( magyar édesség. A sos tésztak, pl. a burgonyas és a kaposztas kocka 6nallé fogasként is
megalljak a helylket. A kildnféle, gyimolccsel toltétt gombdcaink burgonyatésztabdl készilnek. A
palacsinta, a rétes, az aranygaluska, a fank rendkivil finom desszertként szolgalhatnak.

6. Az ételek mellett a szakacsok személyisége is nagyon fontos a konyhakulturaban. A magyar
szakacsmivészek mai kivalésagai harom elédjuknek kdszénhetik a legtdbbet: Marchal J6zsefnek,
Dobos C. Jézsefnek és Gundel Kérolynak. Marchal Jozsef Franciaorszagban kezdte palyafutasat,
ahol elsajatitotta a francia konyha titkait. Szakacsa volt Ill. Napdleonnak, Albert f6hercegnek és
Ferenc Jozsefnek is. Dobos C. Jozsef 6se Rakoczi szakacsa volt, 8§ maga pedig élelmiszeruzletet
nyitott Budapesten. Itt alkotta meg és kezdte el arulni 1885-ben a hires dobostortat. Gundel Karoly
volt a legnagyobb vendégl8s, leszarmazottai kézul tdbben vezettek kilénféle éttermeket és
szalloddkat. Manapséag a legtébb magyar vendéglé étlapjan megtalalhaték az § ételkreacidi is.

A www.gourmandnet.hu nyoman
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Ures oldal
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Olvassa el figyelmesen a mellékelt széveget, majd oldja meg az alabbi feladatokat! Kérjik, tgyeljen a
helyesirasra is! A H betivel jeldlt feladatokban azt is értékeljik.

1. a)lrjale, melyik stilusrétegbe tartozik a mellékelt széveg!

b) Indokolja meg vélasztasat két stilusjegy megnevezésével! irjon ki az egyikre az 1. részbdl egy
megfelel6 példat is!

stilusjegy:

példa:

(4 pont)

2. Karikdzza be annak az allitasnak a betljelét, amelyik leginkabb meghatarozza a széveg

szandékat!

A Bemutatja a magyar ételkészités jelenét és multjat.

B Bemutatja a magyar konyhakultura kialakulasat és f6bb jellemzaéit.
C Bemutatja a magyarok f6zési és étkezési szokasait.

D Bemutatja a jellegzetes magyar és kiilféldi ételeket.

(2 pont)

3. lgazak () vagy hamisak (H) az alabbi allitasok? Karikazza be a megfeleld bet(t!

A honfoglalé magyarok a maiakhoz hasonldan paprikaval fliszerezték ételeiket. I
A francias receptek mar a korabbi magyar szakacskonyvekben is megjelentek. I
Néhany jellegzetes, sos tésztabdl készilt étel desszertként fogyaszthaté. I
Toébb hires magyar szakacs el6kel6 torténelmi személyeknél szolgalt. I

(4 pont)

4. Kitél tanultdk el a magyarok az egyes ételek készitését? Karikdzza be a két helyes éllitas

betijelét!

A A gulyasleves készitését az azerbajdzsanoktol, a pogacsaét a torokoktol.
B A bableves készitését a franciaktdl, a rétesét a torokoktél.

C A paldcleves készitését az osztjakoktdl, a tarhonyaét a torokoktsl.

D Atésztak készitését a franciaktdl, a siteményekét az osztrakoktol.

E A slutemények készitését a franciaktol, a tésztakét az osztrakoktol.

(4 pont)
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A sertészsir a magyar ételek egyik alapanyaga. Fogalmazza meg toméren a 2. rész alapjan,
minek kszonhett ez!

(2 pont)
Nevezze meg a magyar ételkészités két sajatos modjat a megadott részek alapjan!
2.rész:
4. rész:

(2 pont)
a) Fogalmazza meg, miben kiilénbézik a 6. rész az el6z&ektél!
b) Adjon témamegjel6lé cimet a 6. résznek!

(4 pont)

a) Hanyadik mondat télti be az 1. részben a tételmondat szerepét? Karikazza be a megfelel6é
betijelet!

A azelsd

B amasodik

C aharmadik
D anegyedik

b) Fogalmazza meg tdmdren az 1. rész tételmondatanak Gzenetét!

(3 pont)
a) irja a vonalra, milyen viszony van a 4. rész elsé és masodik mondata kéz6tt?
b) Toltse ki a tdblazatot a 4. rész els6 két mondata alapjan!
a kohézio fajtaja példa a sz6, amelyre utal
amibdél
névmasitas torokok

(4 pont)
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10.

11.

12.

13.

14.

irja be az alabbi szavakat a tablazat megfelel6 rovatabal

mddja, kérokben, megalljak, rizzsel

massalhangzétérvény példa

részleges hasonulas

irasban jelélt teljes hasonulas

irasban nem jelolt teljes hasonulas

Osszeolvadas
(4 pont)
irja ki az 1. részbél a megfeleld szinonimat!
semmiképpen sem
fellelhet6k
(2 pont)

Melyik jelentésében szerepel az 5. részben a gasztronémia sz6? Karikdzza be a megfeleld
szamot!

1. inyencség; az ételek, italok kifinomult élvezése, az étkezés mivészete
2. szakacsmivészet

3. az étkezés kulturaja

(2 pont)
Magyarazza meg az alabbi szo, illetve szdszerkezet jelentését!
egytélétel:
egy tal étel:

(4 pont)

irja le mas szoéval vagy szerkezettel a mondatok kiemelt szavat, illetve szoszerkezetét!

Magyarorszagon igen nagy a kinalat levesekbdl.

A borsot mint paraszti fiszert lenézték.

(2 pont)
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15. A 14. feladat masodik mondataban nincs vesszd a mint el6tt. Fogalmazza meg, miért!
Irjon egy olyan mondatot, amelyben kell a vessz6 a mint elé! H
Azért nincs vessz8, mert
mondat:
(4 pont)
16. Fogalmazza meg egy mondatban az alabbi szészerkezet jelentését, majd irjon egy
mondatot a fogas sz6 mas jelentésével! H
laktaté fogas:
mondat:
(4 pont)
17. Egészitse ki az alabbi mondatokat a kulturalis és a sdritik képzett szavak alapszavaval! H
A nyelv mindig az adott nemzeti hordozéja.
Nem tudtunk idében megérkezni a varosba a kod miatt.
(4 pont)

18. Egészitse ki a tablazatot az alabbi mondat alapjan!

Az akkor megjelent szakacskonyvekben erélevesrél, parolasrol irnak.

a szo

szofaja

mondatrész értéke

befejezett melléknévi igenév

parolasrol

idéhatarozo

(6 pont)

19. Bontsa elemeire az alabbi szdalakokat! irja az egyes morfémak folé a megfelels betdjelet! (T =

sz6t6, K = képzé, J = jel, R = rag)

SZAKACSKONYVEKBEN

MEGHIVTAK

(4 pont)
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20.

21.

22.

23.

24.

Egészitse ki a mondatokat a zaréjelben megadott igék egyes szam 2. személyii alakjaval!

A palacsintasitében kevés zsiradékot,
(melegit) (levesz)
a tlzrdl, s egy merdkanalbdl a tésztat az edény kdzepére!
(6nt)
Sutés kézben arra, hogy a palacsinta !
(vigyaz) (lesiil, nem)
(5 pont)
irja ki a 4. rész 3. mondatabdl a két népnevet, és hatarozza meg mondatrész értékiiket!
népnév mondatrész értéke
(4 pont)
Elemezze az alabbi egyszer(i mondatot, majd készitse el az agrajzat is!
A sertészsir hasznalata konyhank egyik jellegzetessége.
(8 pont)
Alakitsa at az egyszerli mondatot 0sszetetté, és irja a vonalra az atalakitott mondat fajtajat! H
A piritott véroshagymahoz paprikat adva megkapjuk a pérkéltalapot.
mondat:
fajtaja: )
(4 pont)

Elemezze az alabbi tébbszérdsen 6sszetett mondatot (jeldlje a tagmondathatarokat, és készitse
el a mondat abrajat)!

Magyarorszagra a térok megszallas idején kerilt, s mint paraszti fiiszert lenézték, ezért a nemesi

kordkben valo elterjedése igen sokaig tartott.

(3 pont)
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25. Egészitse ki a kdvetkez6 szdveget a hianyzé ragokkal és névutokkal!
Husok adjunk silt vagy parolt zOldséget, a megszokott fétt rizst
viszont gazdagithatjuk a zéldborsén répaval vagy brokkolival is.
A tészta a legtdbb gyerek nem zugolddik, de a spagettit inkabb
z6ldséges martas kinaljuk nekik! Egy kis Otletességgel konnyen
megmutathatjuk a kicsik , milyen finom a spenét. Mutassunk példa
ha mi is ugyanazt esszuk, akkor egyszer(ibb lesz meggydzni 6ket igazunkrol.
(6 pont)

26. Fejtse ki véleményét kb. 100—120 széban az alabbi témardl!

Az ételek: barataink vagy ellenségeink?
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(25 pont)
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