ERRATA

V Maturitetnem izpitnem katalogu za el Il NuE\I{e40PE] e na strani 27 popravljeno besedilo za
predmet TEHNIK ELEKTRONSKIH KOMUNIKACIJ. Pravilno besedilo je:

» TEHNIK ELEKTRONSKIH KOMUNIKACIJ

Naziv srednje strokovne izobrazbe: tehnik/tehnica elektronskih komunikacij

Program in vrsta programa s';';_ij::je Drugi predmet Cetrti predmet
TEHNIK ELEKTRONSKIH 53/2008 ELEKTRONSKE IZDELEK OZIROMA
KOMUNIKACHJ SSI in KOMUNIKACIJE STORITEV IN ZAGOVOR
10172013 Dologitev PIK: Dolocitev PIK:
SSPSI, 109. seja, 16. 6. 2008 SSPSI, 186. seja, 21. 5. 2021
Zacetek uporabe PIK: Zacetek uporabe PIK:

spomladanski izpitni rok 2010
Deli izpita v to¢kah:

pisni izpit: 60 todk

ustni izpit: 40 toCk

Clenitev pisnega izpita in
trajanje:

Izpitna pola: 90 minut

» TEHNIK ELEKTRONSKIH KOMUNIKACIJ

spomladanski izpitni rok 2023

Deli in ¢lenitev izpita v
tockah:

izdelek oziroma storitev: 80
tock, od tega:

- nacrtovanje: 10 tok

—izvedba: 40 tock

- dokumentacija: 30 to¢k

zagovor: 20 tock

Naziv srednje strokovne izobrazbe: tehnik/tehnica elektronskih komunikacij

Sprejetje

Program in vrsta programa progr.

Drugi predmet

Cetrti predmet

TEHNIK ELEKTRONSKIH 13/2020 ELEKTRONSKE
KOMUNIKACIJ SSI KOMUNIKACIJE
Dolocitev PIK:
SSPSI, 176. seja, 17. 1. 2020
Zacetek uporabe PIK:

spomladanski izpitni rok 2022

Deli izpita v toc¢kah:

pisni izpit: 60 tok

ustni izpit: 40 toCk
Clenitev pisnega izpita in
trajanje:

Izpitna pola: 90 minut

IZDELEK OZIROMA
STORITEV IN ZAGOVOR

Dolocitev PIK:
SSPSI, 186. seja, 21. 5. 2021

Zacetek uporabe PIK:
spomladanski izpitni rok 2023

Deli in ¢lenitev izpita v
tockah:

izdelek oziroma storitev: 80
tock, od tega:

- nacrtovanje: 10 tock

- izvedba: 40 tock

- dokumentacija: 30 to¢k

zagovor: 20 tock

OBRNITE LIST.



V Maturitetnem izpitnem katalogu za e d[daleRuEIVI{epePE] je na strani 20 zamenjano besedilo za
predmeta GASTRONOMIJA in GASTRONOMOJA IN TURIZEM. Pravilno besedilo je:

» GASTRONOMIJA

Naziv srednje strokovne izobrazbe: gastronomski tehnik/gastronomska tehnica

Program in vrsta programa S;:(:.,j::je Drugi predmet Cetrti predmet
T oA S o o GASTRONOMIJA IN IZDELEK OZIROMA
(IS) TURISTICNE STORITVE STORITEV IN ZAGOVOR
GASTRONOMIJA (DV) PTI 95/2009 . .
GASTRONOMIJA (SI) PTI 59/2019 Dolocitev PIK: Dolocitev PIK:
SSPSI, 187. seja, 18. 6. 2021 SSPSI, 124. seja, 9. 7. 2010
Zacetek uporabe PIK: Zacetek uporabe PIK:

spomladanski izpitni rok 2023

Deli izpita v tockah:

pisni izpit: 50 tock

ustni izpit: 50 toCk
Clenitev pisnega izpita in
trajanje:

Izpitna pola: 90 minut

» GASTRONOMIJA IN TURIZEM
Naziv srednje strokovne izobrazbe: gastronomsko-turistiéni tehnik/gastronomsko-turistiéna tehnica

Program in vrsta programa

Sprejetje
progr.

Drugi predmet

spomladanski izpitni rok 2012

Deli in ¢lenitev izpita v
tockah:

izdelek oziroma storitev: 85
tock, od tega:

- nacrtovanje: 15 tock

- izvedba: 55 tock

- dokumentacija: 15 to¢k

zagovor: 15 tock

Cetrti predmet

GASTRONOMIJA IN TURIZEM
SSI

GASTRONOMIJA IN TURIZEM
(St) SslI

GASTRONOMIJA IN TURIZEM
(slepi in slabovidni) SSI
GASTRONOMIJA IN TURIZEM
PT

13/2020
in

53/2008
13/2020
in

12/2017
13/2020

30/2009

GASTRONOMIJA IN TURIZEM S  IZDELEK OZIROMA

PODJETNISTVOM

Doloditev PIK:
SSPSI, 187. seja, 18. 6. 2021

Zacetek uporabe PIK:
spomladanski izpitni rok 2023

Deli izpita v tockah:

pisni izpit: 50 tock

ustni izpit: 50 toCk
Clenitev pisnega izpita in
trajanje:

Izpitna pola: 90 minut

STORITEV IN ZAGOVOR

Doloéitev PIK:
SSPSI, 124. seja, 9. 7. 2010

Zacetek uporabe PIK:
spomladanski izpitni rok 2012

Deli in ¢lenitev izpita v
tockah:

izdelek oziroma storitev: 75
tock, od tega:

- nacrtovanje: 10 tock

- izvedba: 55 tock

— dokumentacija: 10 to¢k

zagovor: 25 tock



