PRIPRAVA PRAKTICNE NALOGE Z ZAGOVOROM V
KORAKIH

Prakti¢na naloga z zagovorom se pripravlja za preverjanje
vsakega kandidata posebej, glede na zapisnik potrjevanja
zbirne mape.

Pri pripravi prakti¢ne naloge nam je v pomo¢ to¢ka 11.
Standardi strokovnih znanj in spretnosti v katalogu standardov
strokovnih znanj in spretnosti za posamezno NPK.

Komisija, ki pripravlja prakticno nalogo z zagovorom za
preverjanje, uposteva naslednje korake, pri pripravi
preverjanja:

1. dolocitev klju¢nih del (znanj in spretnosti), ki jih bomo
preverjali s prakticno nalogo;

4. postavitev meril po posameznih podrocjih ocenjevanja in
dolocitev deleza merila v skupni oceni podrocja
ocenjevanija;

5. priprava vpra$anj za zagovor naloge;

6. postavitev meje za uspesno opravljeno preverjanje.
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PRAKTICNO PREVERJANJE POKLICNIH KOMPETENC

Prakti¢no preverjanje lahko izvedemo kot:
- ocenjevanje prakti¢ne izvedbe,
- ocenjevanje izdelka.

Prakti¢na izvedba (prakticna naloga) se lahko izvede kot:

- simulacija: kandidat izvede nalogo v okolju, ki simulira realno
delovno okolje;

- prezentacija: kandidat ustno predstavi svoje poklicne
kompetence;

- prikaz spretnosti: kandidat fizi¢no prikaze svoje spretnosti v
okviru dane prakti¢ne naloge;

- igranje vlog: ¢lani komisije igrajo vloge, v katerih simulirajo
posamezne situacije iz realnega okolja;

- opazovanje na delovhem mestu: se izvede v realnem
delovnem okolju.

Ocenjevanje izdelka se lahko izvede kot ocenjevanje:
- vzorcev izdelkov, ki jih je pripravil kandidat;

- portfolijia/dokazil, ki jih je zbral kandidat;

- samoevalvacije, ki jo je pripravil kandidat.

Nacin preverjanja predpisuje katalog standardov strokovnih
znanj in spretnosti.
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(Katalog standardov strokovnih znanj in spretnosti v tocki 5. \
Merila preverjanja dolo¢a podrocja ocenjevanja in merila
preverjanja.

Za vsako podrocje ocenjevanja je opredeljen delez (%), ki ga
podrocje ocenjevanja predstavlja v skupni oceni kandidatovih
poklicnih kompetenc, ki jih preverjamo:

POSTOPEK PRIPRAVE PRAKTICNE NALOGE Z ZAGOVOROM

Podrocje ocenjevanja Delez (%)
Nacrtovanje 10
Izvedba 60
Dokumentacija 10
Zagovor 20
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[Primer ocenjevalnega obrazca za prakti€no nalogo
slzdelava mleénega kruha“:

Podrocje
ocenjevanja

Skupno Stevilo

Stevilo tock toik

Merila ocenjevanja

priprava ustreznih

. ) pripomockov in opreme,
Nacrtovanje

poznavanje postopka
izdelave mle¢nega kruha;

kakovost izdelka,

ustrezna izbira in priprava
opreme ter pripomockov
za delo,

zames vseh sestavin in
vzhajanje testa,

deljenje, okroglanje in

Izvedba dokonéno oblikovanje, 60

pravilna peka,

upostevanje sanitarno-
higienskih predpisov in
urejenost kandidata,

racionalna uporaba
energije, materiala in
Casa;

Dokumentacija celovitost dokumentacije;

strokovna ustreznost

dokumentacije; €

predstavitev konénega

izdelka z zagovorom. 2y

Zagovor 20

100

Skupaj tock 100

Doseganje tock po posameznih merilih:
1. Priprava ustreznih pripomockov in opreme za izdelavo mleénega kruha

Skupno: 5 tock

Vse tocke: Kandidat izbere ustrezne pripomocke in opremo ter poda obrazloZitev.
Pripomocki: tehtnica, merilna posoda, deska, posoda, krpa in koSarica za vzhajanje
testa.

3 tocke: Kandidat izbere ustrezne pripomocke in opremo, vendar ne poda
obrazlozitve.

0 to¢k: Kandidat ne izbere ustreznih pripomockov in opreme.

2. Poznavanje tehnoloSkega postopka za izdelavo rzenega kruha

Skupno: 5 tock

Vse tocke: Kandidat izbere ustrezen nacin priprave rzenega kruha. ObrazloZi
celoten tehnoloski postopek: zakaj se preseje moka; zames vseh sestavin (moke,
vode, soli, mleka in kvasa); vzhajanje testa (alkoholna fermentacija); deljenje;
okroglanje in dokonéno oblikovanje; peka.

3 tocke: Kandidat izbere ustrezen nacin priprave, vendar izbire ne obrazlozi.

DOLOCITEV KLJUCNIH DEL V KATALOGU, ZA KATERE

BOMO PRIPRAVLJALI PRAKTIENO NALOGO, IN
DOLOCITEV NALOGE

Dolo¢imo kljuéna dela, ki jih bomo preverjali pri prakticCnem

preverjanju, in doloé¢imo prakti¢no nalogo.

PODROCIJA OCENJEVANJA V NALOGI

Katalog predpisuje podrocja ocenjevanja za prakti¢no

nalogo.

Pri preverjanju nacionalnih poklicnih kvalifikacij je praktiéno preverjanje
v vecini primerov en od nacinov preverjanja, ki ga doloc¢a katalog.

Kljuéna dela, ki jih bomo preverijali, dolo¢imo glede na:
- zapisnik potrjevanja zbirne mape in
- katalog standardov strokovnih znanj in spretnosti.

Glede na zapisnik potrjevanja zbirne mape lahko preverjamo eno ali
vec kljuénih del.
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[Za vsako podrocje ocenjevanja je potrebno v skladu s katalogom
dologiti merila preverjanja:

MERILA ZA VSAKO PODROCJE OCENJEVANJA

Za vsako podrocje ocenjevanja uporabimo merila
preverjanja, ki jih dolo¢a katalog.

(o)

OCENJEVANJA

Vsako od meril ovrednotimo glede na delez podrocja

ocenjevanja in navedemo, kdaj kandidat doseze vse tocke,

delne tocke in kdaj 0 tock.

VREDNOTENJE MERIL PO POSAMEZNIH PODROCJIH

Podrocje Meri . A Skupno
5 q erila ocenjevanja . =
ocenjevanja Stevilo tock
1 Priprava na izvedbo naloge (urejenost, zad¢itna
oblacila, osebna higiena) 10
Nacrtovanje
Izbor delovnega postopka
Pravilna uporaba naprav in pripomockov
Upostevanje sanitarno-higienskih predpisov
2 - " - -
lzvedba Obvladovanje dolo¢enega zaporedja opravil 60
Kakovost konénega izdelka
Racionalna uporaba materiala in ¢asa
3 Celovitost in preglednost dokumentacije 10
Dokumentacija | Strokovna ustreznost
4 Predstavitev izdelkov oziroma storitve 20
Zagovor
SKUPAJ 100 tock

1zlo¢ilna merila:

J
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\- neupostevanje sanitarno-higienskih predpisov

-

Za zagovor naloge pripravimo vprasanja po podrocjih ocenjevanja.
Vsako vprasanje mora imeti pripravljene pravilne odgovore in
toc¢kovanje le-teh (tudi delno tockovanje).

P

rimer vprasanja:

1. Nastejte in opiSite postopke oblikovanja testa.

Postopki oblikovanja testa so: deljenje, okroglanje in dokonéno
oblikovanje. Z deljenjem pripravimo testo na oblikovanje, dolo¢imo
velikost in obliko kosov. Med okroglanjem postane povrsina testa

P

PRIPRAVA VPRASANJ ZA ZAGOVOR NALOGE

ripravimo vprasanja po podrocjih ocenjevanja za vsako

nalogo.

gladka in okrogla. Deljenje je lahko ro¢no ali strojno. Testo delimo na
osnovi mase ali volumna. Pri tehtanju moramo paziti na ¢im bolj
enakomerno razkosavanje, v nasprotnem primeru izgubimo veliko
¢asa, pride pa tudi do izgub mase. Delilni stroji nam postopek olaj$ajo.
(4 tocke)

Vsak pravilen odgovor je vreden najvec¢ 4 tocke.

Kandidat poda nepopoln odgovor. (2 tocki)

Kandidat ne poda pravilnega odgovora. (0 tock)

PO

KO tock: Kandidat ne izbere ustreznega nacina priprave.
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STAVITEV MEJE ZA USPESNO OPRAVLJENO NALO

Dolo¢imo mejo za uspesno opravljeno preverjanje.
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nlleja za uspesno opravljeno preverjanje predstavlja delez (%) ali
skupno Stevilo tock, ki ga mora kandidat dose¢i, da uspesno opravi
preverjanje.
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Primer:

\Za uspesno opravljeno nalogo je potrebno doseci 80 tock ali 80 y
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